
CABERNET 
SAUVIGNON
VINEYARD “LE BUGNE”

VITIGNO:
Cabernet sauvignon 100%

FERMENTAZIONE E AFFINAMENTO:
In acciaio 12 mesi, 
affinamento 2 mesi in bottiglia. 

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA:
Colore rosso intenso con profumi 
caratteristici speziati. Sapore pieno, di 
corpo armonico e di lunga persistenza. 

ABBINAMENTI:
Carni rosse arrosto e alla griglia, 
cacciagione, formaggi di media 
stagionatura. 

GRADO ALCOLICO:
12,5% Vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO:
18° C

DENOMINAZIONE:
Rosso del Veronese I.G.T. 


